
All Day Menu
12:30-18:00



SHARING MEZE / ΜΕΖΕΔΕΣ

EARTH / ΓΗ
PITA BREAD, MARINATED OLIVES, TZATZIKI WITH BLACK GARLIC, HUMMUS,

SMOKED AUBERGINE, FLORINA RED PEPPERS, TARAMA FISH ROE WITH OLIVE OIL 
18,00 €

ΠΙΤΑ, ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΕΣ ΕΛΙΕΣ, ΤΖΑΤΖΙΚΙ ΜΕ ΜΑΥΡΟ ΣΚΟΡΔΟ, ΧΟΥΜΟΥΣ,
ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ, ΠΙΠΕΡΙΕΣ ΦΛΩΡΙΝΗΣ, ΤΑΡΑΜΟΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ

SEA / ΘΑΛΑΣΣΑ
SEA URCHIN, MARINATED CALAMARI, OCTOPUS, BOTTARGA,

TARRAGON BUTTER, FRESH BREAD
30,00 €

ΑΧΙΝΟΣ, ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΟ ΚΑΛΑΜΑΡΙ, ΧΤΑΠΟΔΙ, ΑΥΓΟΤΑΡΑΧΟ,
ΒΟΥΤΥΡΟ ΕΣΤΡΑΓΚΟΝ, ΦΡΕΣΚΟ ΨΩΜΙ

ΠΛΑΤΟ ΤΥΡΙΩΝ & ΑΛΛΑΝΤΙΚΩΝ / CHEESE & CHARCUTERIE PLATTER
ΕΚΛΕΚΤΑ ΤΥΡΙΑ & ΑΛΛΑΝΤΙΚΑ ΜΕ ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ ΚΑΙ ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

2 PERSONS 27,00 € / 4 PERSONS 54,00 €
A REFINED ASSORTMENT OF CHEESES AND COLD CUTS WITH SEASONAL FRUITS AND SIDES



STARTERS / ΟΡΕΚΤΙΚΑ

TUNA CARPACCIO / CARPACCIO ΤΟΝΟΥ 
PISTACHIO, RADISH, CAPERS, MINT, CHILLI, LEMON, CELERY

23,00 €
ΦΥΣΤΙΚΙ ΑΙΓΙΝΗΣ, ΡΑΠΑΝΑΚΙ, ΚΑΠΑΡΗ, ΔΥΟΣΜΟΣ, ΤΣΙΛΙ, ΛΕΜΟΝΙ, ΣΕΛΕΡΙ

ATHENIAN / ΑΘΗΝΑΪΚH
FISH OF THE DAY, POTATO, CARROTS, DILL, CAPERS, CELERY, FISH MAYONNAISE

21,00 €
 ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ, ΠΑΤΑΤΑ, ΚΑΡΟΤΑ, ΑΝΗΘΟΣ, ΚΑΠΑΡΗ, ΣΕΛΙΝΟ, ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ ΨΑΡΙΟΥ

LAMB KEBABS / ΚΕΜΠΑΠ ΑΡΝΙ
PITA BREAD, SPICY RED PEPPER SAUCE, YOGHURT, ONIONS, TOMATO

23,00 €
ΠΙΤΑΚΙΑ, ΠΙΚΑΝΤΙΚΗ ΣΑΛΤΣΑ ΚΟΚΚΙΝΗΣ ΠΙΠΕΡΙΑΣ, ΓΙΑΟΥΡΤΙ, ΚΡΕΜΜΥΔΙΑ, ΤΟΜΑΤΑ

MUSSELS / ΜΥΔΙΑ 
PARSLEY, GARLIC, WHITE WINE, CHIVES

23,00 €
ΜΑΪΝΤΑΝΟΣ, ΣΚΟΡΔΟ, ΛΕΥΚΟ ΚΡΑΣΙ, ΣΧΟΙΝΟΠΡΑΣΟ

ZUCCHINI FRITTERS / ΚΟΛΟΚΥΘΟΚΕΦΤΕΔΕΣ
PARSLEY, DILL, HERBS, ONION, MANOURI CHEESE

15,00 €
ΜΑΪΝΤΑΝΟΣ, ΑΝΗΘΟΣ, ΜΥΡΩΔΙΚΑ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΜΑΝΟΥΡΙ  

GRILLED PRAWNS / ΨΗΤΕΣ ΓΑΡΙΔΕΣ
LADOLEMONO GLAZE, FENNEL SALAD, MUSTARD

25,00 €
ΛΑΔΟΛΕΜΟΝΟ, ΣΑΛΑΤΑ ΦΙΝΟΚΙΟ, ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ

DOLMADAKIA / ΝΤΟΛΜΑΔΑΚΙΑ
STUFFED VINE LEAVES WITH RICE, HERBS, GARLIC AND WALNUT CREAM [VEGAN]

15,00 €
ΑΜΠΕΛΟΦΥΛΛΑ ΜΕ ΡΥΖΙ, ΜΥΡΩΔΙΚΑ, ΣΚΟΡΔΟ ΚΑΙ ΚΡΕΜΑ ΚΑΡΥΔΙ [VEGAN]



SALADS / ΣΑΛΑΤΕΣ

SIFNOS / ΣΙΦΝΕΪΚΗ
CHERRY TOMATOES, ROCK SAMPHIRE, CAPERS, SPRING ONION, CAROB, OLIVE OIL

WITH MARJORAM, XINOMYZITHRA CHEESE
20,00 €

ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΚΡΙΤΑΜΟ, ΚΑΠΑΡΗ, ΦΡΕΣΚΟ ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΝΤΑΚΟΣ ΧΑΡΟΥΠΙΟΥ,
ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΜΕ ΜΑΤΖΟΥΡΑΝΑ, ΞΙΝΟΜΥΖΗΘΡΑ 

GREEK / ΕΛΛΗΝΙΚΗ
TOMATO, CAPERS, PEPPER, ONION, CUCUMBER, FETA, OLIVES, OREGANO

20,00 €
ΤΟΜΑΤΑ, ΚΑΠΑΡΗ, ΠΙΠΕΡΙ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΑΓΓΟΥΡΙ, ΦΕΤΑ, ΕΛΙΕΣ, ΡΙΓΑΝΗ

TUNA / ΤΟΝΟΣ
BEANS, THYME, LEMON, SESAME, RADISH, BASIL, CHERRY TOMATOES

23,00 €
ΑΜΠΕΛΟΦΑΣΟΥΛΑ, ΘΥΜΑΡΙ, ΛΕΜΟΝΙ, ΣΟΥΣΑΜΙ, ΡΑΠΑΝΑΚΙ, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ, ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ

GREEN / ΠΡΑΣΙΝΗ
BABY SPINACH, PUMPKIN SEEDS, RAISINS, SUNFLOWER SEEDS, PINE NUTS, FIG,

BALSAMIC VINEGAR, LOCAL GRUYERE CHEESE
20,00 €

BABY ΣΠΑΝΑΚΙ, ΣΠΟΡΟΙ ΚΟΛΟΚΥΘΑΣ, ΣΤΑΦΙΔΕΣ, ΗΛΙΟΣΠΟΡΟΙ, ΚΟΥΚΟΥΝΑΡΙ, ΣΥΚΟ,
ΞΥΔΙ ΒΑΛΣΑΜΙΚΟ, ΓΡΑΒΙΕΡΑ 



MAIN DISHES / ΚΥΡΙΩΣ

SEAFOOD LINGUINE / ΛΙΓΚΟΥΙΝΙ ΘΑΛΑΣΣΙΝΩΝ
CLAMS, MUSSELS, VONGOLE, PARSLEY, GARLIC

28,00 €
ΑΧΙΒΑΔΕΣ, ΜΥΔΙΑ, ΓΥΑΛΙΣΤΕΡΕΣ, ΜΑΪΝΤΑΝΟΣ, ΣΚΟΡΔΟ

TRADITIONAL MASTELO / ΑΡΝΙ ΜΑΣΤΕΛΟ
LAMB, DILL, CHICKPEA CROQUETTES, WINE SAUCE

32,00 €
ΑΡΝΙ, ΑΝΗΘΟΣ, ΡΕΒΥΘΟΚΕΦΤΕΔΕΣ, ΣΑΛΤΣΑ ΚΡΑΣΙOY

LOBSTER PASTA (PER KILO) / ΑΣΤΑΚΟΜΑΚΑΡΟΝΑΔΑ (ΤΟ ΚΙΛΟ)
FRESH WHOLE GREEK LOBSTER, RICH BISQUE SAUCE, BASIL, OUZO

120,00 €
ΦΡΕΣΚΟΣ ΕΛΛΗΝΙΚΟΣ ΑΣΤΑΚΟΣ ΟΛΟΚΛΗΡΟΣ, ΠΛΟΥΣΙΑ BISQUE SAUCE, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ, ΟΥΖΟ

SEABASS FILLET / ΦΙΛΕΤΟ ΛΑΥΡΑΚΙ
SEASONAL GREENS, ROCK SAMPHIRE, LEMON DRESSING

28,00 €
ΧΟΡΤΑ ΕΠΟΧΗΣ, ΚΡΙΤΑΜΟ, DRESSING ΛΕΜΟΝΙ

CAULIFLOWER STEAK / ΨΗΤΟ ΚΟΥΝΟΥΠΙΔΙ
ROASTED SEEDS, SPICES, CURRY SAUCE [VEGAN]

20,00 €
ΚΑΒΟΥΡΔΙΣΜΕΝΟΙ ΣΠΟΡΟΙ, ΜΠΑΧΑΡΙΚΑ, ΣΑΛΤΣΑ ΚΑΡΥ [VEGAN]

FISH OF THE DAY (PER KILO) / ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ (ΤΟ ΚΙΛΟ)
SIDE DISH CHOICE

110,00 €
ΕΠΙΛΟΓΗ ΓΑΡΝΙΤΟΥΡΑΣ

RIB-EYE STEAK 250 gr. / 450 gr. / ΜΠΡΙΖΟΛΑ RIB-EYE 250 γρ. / 450 γρ.
SERVED WITH COUNTRY STYLE BABY POTATOES AND DEMI-GLACE SAUCE 

48,00 € / 84,00 €
ΣΕΡΒΙΡΕΤΑΙ ΜΕ COUNTRY STYLE BABY ΠΑΤΑΤΕΣ ΚΑΙ DEMI-GLACE ΣΑΛΤΣΑ

PAPPARDELLE PASTA / ΠΑΠΑΡΔΕΛΛΕΣ
MUSHROOMS, TRUFFLE

24,00 €
ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ, ΤΡΟΥΦΑ

SIDE DISHES / ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

SAUTEED VEGETABLES, ROASTED BABY POTATOES, SEASONAL GREENS, CHIPS 
7,00 €

ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΣΩΤΕ, ΨΗΤΕΣ BABY ΠΑΤΑΤΕΣ, ΧΟΡΤΑ ΕΠΟΧΗΣ, ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ



POOL BAR MENU

CLUB SANDWICH
WHITE OR WHOLE WHEAT BREAD, CHICKEN BREAST SALAD, PEAS, CORN, ICEBERG,

GOUDA CHEESE, TOMATO, BACON, PAPRIKA, MAYONNAISE, FRENCH FRIES
18,00 €

ΛΕΥΚΟ Ή ΨΩΜΙ ΟΛΙΚΗΣ, ΚΟΤΟΣΑΛΑΤΑ, ΑΡΑΚΑΣ, ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ, ICEBERG, ΓΚΟΥΝΤΑ,
ΤΟΜΑΤΑ, ΜΠΕΙΚΟΝ, ΠΑΠΡΙΚΑ, ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ, ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ

SOURDOUGH BAGUETTE / ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΑ ΜΠΑΓΚΕΤΑ
SEA BASS FILLET, TARRAGON BUTTER, LETTUCE, SPRING ONION, LIME MAYONNAISE

17,00 €
ΦΙΛΕΤΟ ΛΑΒΡΑΚΙ, ΒΟΥΤΥΡΟ ΕΣΤΡΑΓΚΟΝ, ΜΑΡΟΥΛΙ, ΦΡΕΣΚΟ ΚΡΕΜΜΥΔΙ,

ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ LIME

FOCACCIA
MORTADELLA, CONFIT CHERRY TOMATOES, PISTACHIO, ROCKET, BURRATA, BASIL

17,00 €
ΜΟΡΤΑΔΕΛΑ, ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ CONFIT, ΦΥΣΤΙΚΙ ΑΙΓΙΝΗΣ, ΡΟΚΑ, BURRATA, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ

SPICY SHRIMP TACOS / ΠΙΚΑΝΤΙΚΑ TACOS ΜΕ ΓΑΡΙΔΕΣ
SWEET CHILLI MAYONNAISE, LIME, JALAPEÑO

20,00 €
SWEET CHILLI ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ, LIME, ΠΙΠΕΡΙΑ JALAPEÑO

PIZZA PROSCIUTTO
PROSCIUTTO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, TOMATO, BASIL 

20,00 €
ΠΡΟΣΟΥΤΟ, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ΤΟΜΑΤΑ, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ

MARGHERITA / ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ
TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BASIL

17,00 €
ΤΟΜΑΤΑ, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ



KIDS MENU / ΠΑΙΔΙΚΟ ΜΕΝΟΥ

PASTA BOLOGNESE / NAPOLI / BUTTER (PENNE OR SPAGHETTI)
12,00 €    

ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΜΕ ΚΙΜΑ / ΣΑΛΤΣΑ ΤΟΜΑΤΑΣ / ΒΟΥΤΥΡΟ (ΠΕΝΝΕΣ Ή ΣΠΑΓΓΕΤΙ)

FISH OR CHICKEN NUGGETS WITH CHIPS
14,00 €

ΨΑΡΟΚΡΟΚΕΤΕΣ Ή ΚΟΤΟΜΠΟΥΚΙΕΣ ΜΕ ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ

MEATBALLS WITH CHIPS
15,00 €

ΚΕΦΤΕΔΑΚΙΑ ΜΕ ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝHΤΕΣ

TURKEY AND CHEESE TOASTIE WITH CRISPS
  14,00 €

 ΤΟΣΤ ΜΕ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑ ΚΑΙ ΤΥΡΙ ΜΕ ΠΑΤΑΤΑΚΙΑ



DESSERTS / ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

PÂTE À CHOUX 
FILLED WITH VANILLA ICE CREAM, BUTTERSCOTCH CARAMEL,

SERVED WITH CHOCOLATE SAUCE
18,00 €

ΜΕ ΓΕΜΙΣΗ ΠΑΓΩΤΟ ΒΑΝΙΛΙΑ, ΚΑΡΑΜΕΛΑ ΒΟΥΤΥΡΟΥ,
ΣΕΡΒΙΡΕΤΑΙ ΜΕ ΡΕΥΣΤΗ ΣΟΚΟΛΑΤΑ

CHOCOLATE WORLD 
BITTER AND MILK CHOCOLATE CREMEUX, CHOCOLATE “ROCKS”, TONKA

AND COCOA TUILLE, CARAMEL ICE CREAM
16,00 €

CREMEUX ΜΑΥΡΗΣ ΚΑΙ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ ΓΑΛΑΚΤΟΣ, ΣΟΚΟΛΑΤΕΝΙΟΙ «ΒΡΑΧΟΙ»,
TUILLE TONKA ΚΑΙ ΚΑΚΑΟ, ΠΑΓΩΤΟ ΚΑΡΑΜΕΛΑ

LEMONGRASS YOGHURT
WHITE CHOCOLATE CREMEUX INFUSED WITH LEMONGRASS,

MARINATED STRAWBERRIES, MERINGUE, YOGHURT ICE CREAM, BERRIES SAUCE
16,00 €

CREMEUX ΛΕΥΚΗΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ ΑΡΩΜΑΤΙΣΜΕΝΗ ΜΕ ΛΕΜΟΝΟΧΟΡΤΟ,
ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΕΣ ΦΡΑΟΥΛΕΣ, ΜΑΡΕΓΚΑ, ΠΑΓΩΤΟ ΓΙΑΟΥΡΤΙ, ΣΑΛΤΣΑ ΜΟΥΡΩΝ

EXOTIC VIEW
COCONUT GANACHE MONTÉE, YUZU-BANANA COMPOTE, PASSION FRUIT GEL,

BANANA AND LIME SORBET
18,00 €

ΓΚΑΝΑΣ MONTÉE ΚΑΡΥΔΑΣ, YUZU-BANANA COMPOTE,  ΤΖΕΛ ΦΡΟΥΤΑ ΤΟΥ ΔΑΣΟΥΣ,
ΣΟΡΜΠΕ ΜΠΑΝΑΝΑ ΚΑΙ LIME

PEACH “LOUIZA” TART [VEGAN]
ALMOND CREAM TART, POACHED PEACHES, VEGAN VANILLA CREAM,

PEACH VERBENA SORBET
18,00 €

ΤΑΡΤΑ ΚΡΕΜΑΣ ΑΜΥΓΔΑΛΟΥ, ΒΡΑΣΜΕΝΑ ΡΟΔΑΚΙΝΑ, VEGAN ΚΡΕΜΑ ΒΑΝΙΛΙΑ,
ΣΟΡΜΠΕ ΡΟΔΑΚΙΝΟ ΛΟΥΙΖΑ

GALAKTOBOUREKO “PILLOW”
PHYLLO PASTRY FILLED WITH VANILLA CREAM, AROMATIC SYRUP,

CREMA CATALANA FOAM, SERVED WITH MILK ICE CREAM
16,00 €

ΦΥΛΛΟ ΜΕ ΓΕΜΙΣΗ ΚΡΕΜΑ ΒΑΝΙΛΙΑ, ΑΡΩΜΑΤΙΚΟ ΣΙΡΟΠΙ, ΑΦΡΟΣ
ΚΡΕΜΑΣ CATALANA, ΣΕΡΒΙΡΕΤΑΙ ΜΕ ΠΑΓΩΤΟ ΓΑΛΑΚΤΟΣ



VARIETY OF FRUITS
1, 2, 4 PERSONS

8,00 € / 12,00 € / 18,00 €
1, 2, 4 ΑΤΟΜΩΝ

GREEK YOGHURT / ΓΙΑΟΥΡΤΙ
GREEK YOGHURT WITH A SELECTION OF HONEY, NUTS, FRESH FRUITS

9,00 €
ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΜΕ ΜΕΛΙ, ΞΗΡΟΥΣ ΚΑΡΠΟΥΣ, ΦΡΕΣΚΑ ΦΡΟΥΤΑ

 
HOMEMADE ICE CREAM / ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΠΑΓΩΤΟ

MADAGASKAR VANILLA, CHOCOLATE, STRAWBERRY, SALTED CARAMEL
4,00 € / SCOOP

ΒΑΝΙΛΙΑ ΜΑΔΑΓΑΣΚΑΡΗΣ, ΣΟΚΟΛΑΤΑ, ΦΡΑΟΥΛΑ, ΑΛΑΤΙΣΜΕΝΗ ΚΑΡΑΜΕΛΑ


