
Food Menu
12:30 – 18:30



FROM THE OVEN | ΓΙΑ ΑΡΧΗ

BREAD & BUTTER

ΨΩΜΙ ΜΕ ΑΡΩΜΑΤΙΚΟ ΒΟΥΤΥΡΟ

AEGEAN SPREADS | ΕΛΛΗΝΙΚΕΣ ΓΕΥΣΕΙΣ

TZATZIKI, BLACK GARLIC

9 €

ΤΖΑΤΖΙΚΙ ΜΕ ΜΑΥΡΟ ΣΚΟΡΔΟ

SWEET POTATO HUMMUS, OLIVE OIL

10 €

 ΧΟΥΜΟΥΣ ΓΛΥΚΟΠΑΤΑΤΑΣ, ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ

TARAMA FISH ROE, OLIVE OIL, GREEK BOTTARGA 

12 €

ΤΑΡΑΜΟΣΑΛΑΤΑ, ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ, ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΑΥΓΟΤΑΡΑΧΟ

SALADS | ΣΑΛΑΤΕΣ

SIFNIAN CHICKPEA SALAD | ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΣΙΦΝΕΪΚΑ ΡΕΒΥΘΙΑ

EGGPLANT, CHERRY TOMATOES, RED PEPPERS, SPRING ONION, PARSLEY

18 €

ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ, ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΠΙΠΕΡΙΕΣ ΦΛΩΡΙΝΗΣ, ΦΡΕΣΚΟ ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΜΑΪΝΤΑΝΟΣ 



CYCLADIC VILLAGE | ΕΛΛΗΝΙΚΗ

TOMATO, CAPERS, PEPPER, ONION, CUCUMBER, SOUR MIZITHRA CHEESE, OLIVES,

WILD OREGANO

19 Є

ΤΟΜΑΤΑ, ΚΑΠΑΡΗ, ΠΙΠΕΡΙΑ ΠΡΑΣΙΝΗ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΑΓΓΟΥΡΙ,

ΞΙΝΟΜΥΖΗΘΡΑ ΣΙΦΝΟΥ, ΕΛΙΕΣ, ΡΙΓΑΝΗ

GREEN | ΠΡΑΣΙΝΗ [VERDE]

BABY SPINACH, FIG, BALSAMIC VINEGAR, CARAMELIZED NUTS, GRUYERE CHEESE

21 Є

ΣΠΑΝΑΚΙ, ΣΥΚΟ, ΞΥΔΙ ΒΑΛΣΑΜΙΚΟ, ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΟΙ ΞΗΡΟΙ ΚΑΡΠΟΙ,

ΠΑΛΑΙΩΜΕΝΗ ΓΡΑΒΙΕΡΑ

CAESAR’S

BABY GEM LETTUCE, KALE, PANKO, AGED PARMESAN CHEESE

17 €

ΜΑΡΟΥΛΙ BABY GEM, ΛΑΧΑΝΙΔΑ, ΠΑΝΚΟ, ΠΑΛΑΙΩΜΕΝΗ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ

ADD-ONS | ΕΠΙΠΛΕΟΝ ΠΡΟΣΘΗΚΕΣ:

CHICKEN BREAST | ΒΙΟΛΟΓΙΚΟ ΦΙΛΕΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ 7 €

SMOKED EEL | ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΧΕΛΙ ΑΡΤΑΣ 7 €

BACON | ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΜΠΕΪΚΟΝ 4 €

SNACKS & SANDWICHES | ΣΝΑΚ & ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ

BEEF PASTRAMI SANDWICH | ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ ΠΑΣΤΡΑΜΙ

METSOVONE CHEESE, ONION, MUSTARD SEEDS MAYO, HOMEMADE KIMCHI, PICKLES

17 €

ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΜΕΤΣΟΒΟΝΕ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ ΜΕ ΚΟΚΚΟΥΣ ΜΟΥΣΤΑΡΔΑΣ, 

ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΟ ΛΑΧΑΝΟ ΚΙΜΤΣΙ, ΠΙΚΛΕΣ



AEGEAN HARVEST SANDWICH | ΜΕΣΟΓΕΙΑΚΟ

[VEGETARIAN – VEGAN UPON REQUEST]

HOMEMADE PESTO, ZUCCHINI, CHERRY TOMATO, BELL PEPPER, SPINACH,

SOUR MIZITHRA LOCAL CHEESE

15 €

ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΟ ΠΕΣΤΟ, ΨΗΤΟ ΚΟΛΟΚΥΘΑΚΙ, ΚΟΝΦΙ ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΨΗΤΗ ΠΙΠΕΡΙΑ,

ΣΠΑΝΑΚΙ, ΞΙΝΟΜΥΖΗΘΡΑ ΣΙΦΝΟΥ

CLUB SANDWICH | ΚΛΑΜΠ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ

CHICKEN BREAST, BACON, MOZZARELLA, TOMATO, ICEBERG, AIOLI, FRENCH FRIES

21 €

ΒΙΟΛΟΓΙΚΟ ΦΙΛΕΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ, ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΜΠΕΪΚΟΝ, ΜΟΤΣΑΡΕΛΑ, ΤΟΜΑΤΑ,

ΑΙΣΜΠΕΡΓΚ, ΑΓΙΟΛΙ, ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ

TACOS KEBAP | ΚΕΜΠΑΠ

HANDMADE FLATBREAD, TOMATO SAUCE, SHALLOT, YOGHURT, PARSLEY

21 €

ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΟ FLATBREAD, ΣΑΛΤΣΑ ΤΟΜΑΤΑΣ, ΕΣΑΛΟΤ, ΓΙΑΟΥΡΤΙ, ΜΑΪΝΤΑΝΟΣ

MINI BEEF BURGERS [3 PIECES] | ΤΡΙΛΟΓΙΑ ΜΙΝΙ BURGERS ΜΟΣΧΑΡΙ

CHEESEBURGER, TRUFFLE BURGER, GOAT CHEESEBURGER

21 €

CHEESEBURGER, BURGER ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ, CHEESEBURGER ΜΕ ΚΑΤΣΙΚΙΣΙΟ ΤΥΡΙ

BIO EGGS OMELETTE | ΟΜΕΛΕΤΑ ΜΕ ΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΑΥΓΑ

ARTICHOKES, ONION, TINOS ISLAND SAUSAGE, DRY ANTHOTIRO CHEESE, CHIVES

17 €

ΚΑΡΔΙΕΣ ΑΓΓΙΝΑΡΑΣ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΛΟΥΚΑΝΙΚΟ ΤΗΝΟΥ, ΞΗΡΟΣ ΑΝΘΟΤΥΡΟΣ, ΣΧΟΙΝΟΠΡΑΣΟ



ARTISANAL GREEK CHEESE & CHARCUTERIE PLATTER

ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΕΚΛΕΚΤΩΝ ΕΛΛΗΝΙΚΩΝ ΤΥΡΙΩΝ ΚΑΙ ΑΛΛΑΝΤΙΚΩΝ

A REFINED ASSORTMENT OF CHEESES AND COLD CUTS WITH SEASONAL FRUITS AND SIDES

2 PERSONS 27 € | 4 PERSONS 54 € 

ΕΚΛΕΚΤΑ ΤΥΡΙΑ & ΑΛΛΑΝΤΙΚΑ ΜΕ ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ ΚΑΙ ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

PASTA & PIZZA | ΖΥΜΑΡΙΚΑ & ΠΙΤΣΑ

BOLOGNESE PACCHERI | ΠΑΚΕΡΙ ΜΠΟΛΟΝΕΖ

SLOW COOKED BOLOGNESE, AGED PARMESAN CHEESE

22 €

ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟΣ ΚΙΜΑΣ, ΠΑΛΑΙΩΜΕΝΗ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ

NAPOLETANA RIGATONI | ΝΑΠΟΛΙΤΑΝΑ ΜΕ ΡΙΓΚΑΤΟΝΙ

NEAPOLITAN TOMATO SAUCE, RICOTTA CHEESE, ARUGULA

20 €

ΣΑΛΤΣΑ ΤΟΜΑΤΑΣ ΜΕ ΒΑΣΙΛΙΚΟ, ΚΡΕΜΩΔΗΣ ΡΙΚΟΤΑ, ΡΟΚΑ

MARGHERITA| ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SAN MARZANO TOMATO, BASIL

18 €

ΜΟΤΣΑΡΕΛΑ FIOR DI LATTE, ΣΑΛΤΣΑ ΤΟΜΑΤΑΣ ΜΕ ΒΑΣΙΛΙΚΟ



KIDS MENU | ΠΑΙΔΙΚΟ ΜΕΝΟΥ

PASTA [RIGATONI OR SPAGHETTI] | ΖΥΜΑΡΙΚΑ [ΡΙΓΚΑΤΟΝΙ ΄Η ΣΠΑΓΓΕΤΙ]

BOLOGNESE / NAPOLI / BUTTER

13 €

ΜΠΟΛΟΝΕΖ / ΣΑΛΤΣΑ ΤΟΜΑΤΑΣ / ΒΟΥΤΥΡΟΥ

FISH* OR CHICKEN NUGGETS WITH FRENCH FRIES

15 €

ΨΑΡΟΚΡΟΚΕΤΕΣ* ΄Η ΚΟΤΟΜΠΟΥΚΙΕΣ ΜΕ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ

MEATBALLS WITH FRENCH FRIES 

16 €

 ΚΕΦΤΕΔΑΚΙΑ ΜΕ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ

TURKEY AND CHEESE TOASTIE WITH FRENCH FRIES

15 €

ΤΟΣΤ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑ-ΤΥΡΙ ΜΕ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ



DESSERTS | ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

SIFNIAN MACAROON SANDWICH | ΑΜΥΓΔΑΛΩΤΟ ΣΙΦΝΟΥ

ALMOND MACAROONS, VANILLA ICE CREAM, ALMOND PRALINE, CARAMELIZED ALMONDS

17 €

ΓΕΜΙΣΤΟ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΜΕ ΠΑΓΩΤΟ ΒΑΝΙΛΙΑ, ΠΡΑΛΙΝΑ ΑΜΥΓΔΑΛΟΥ &

ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΑ ΑΜΥΓΔΑΛΑ

THE COCOA BEAN

VALRHONA CHOCOLATE 

70% DARK CHOCOLATE MOUSSE, BITTER-MILK CHOCOLATE CREMEUX, SLOW FLOW

GANACHE, CHOCOLATE ICE CREAM

20 €

ΣΟΚΟΛΑΤΑ VALRHONA 

ΜΟΥΣ ΜΑΥΡΗΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ 70%, CREMEUX BITTER-MILK ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ, SLOW FLOW

GANACHE, ΠΑΓΩΤΟ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ

LEMON BLISS

LEMON CURD, VANILLA GANACHE MONTE, SABLE BRETON, CRISPY MERINGUE,

VANILLA ICE CREAM

18 €

ΚΡΕΜΑ ΛΕΜΟΝΙΟΥ, GANACHE MONTEE ΒΑΝΙΛΙΑΣ, ΜΠΙΣΚΟΤΟ SABLE BRETON,

ΤΡΑΓΑΝΗ ΜΑΡΕΓΚΑ, ΠΑΓΩΤΟ ΒΑΝΙΛΙΑ

VARIETY OF SEASONAL FRUIT 1, 2, 4 PERSONS

9 € | 14 € |  20 €

ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΕΠΟΧΙΑΚΩΝ ΦΡΟΥΤΩΝ ΓΙΑ 1, 2, 4 ΑΤΟΜΑ 



Στις τιμές περιλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι. Τα προϊόντα με αστερίσκο (*) 
είναι κατεψυγμένα. O Σεφ μας χρησιμοποιεί ελαιόλαδο για τις σαλάτες & ηλιέλαιο 

για τα τηγανιτά εδέσματα. 

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο 
παραστατικό στοιχείο (απόδειξη ή τιμολόγιο)

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Τσαϊρίδης Ιγνάτιος

Prices include all applicable taxes. Items marked with an asterisk (*) are frozen 
products. Our Chef uses olive oil for salads and sunflower oil for fried dishes.

Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received 
(receipt – invoice).

Market Inspector: Tsairidis Ignatios


